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IL TUO PANE 

 

IL TUO PANE SARACENO: stesso prodotto con aggiunta di grano saraceno nell’impasto in ragione del 5% 

Ingredienti: farina senza glutine (farina di riso, amido di mais, latte intero in polvere, fibre di semi di 
Psyllium, sciroppo di glucosio in polvere, sale, addensanti: gomma di xantana, gomma di guar, aromi), 
acqua, margarina vegetale (olii e grassi vegetali 70%, acqua, sale, emulsionante: lecitine di soia, 
conservante: E202, correttore di acidità: acido citrico, colorante: betacarotene, aromi), lievito. 

Caratteristiche chimico – fisiche 

Parametro Valori medi per 100 g di prodotto 

Parte edibile 100 g 

Umidità 43,30 g 

Attività dell’acqua (aw) 0,97 

Proteine 2,20 g 

Tenore in glutine < 5 ppm 

Carboidrati 49,30 g 

Grassi 3,80 g 

Ceneri 1,40 g 

Valore energetico kcal 240 

Valore energetico kj 1.009 

 
Caratteristiche microbiologiche 

Parametro di ricerca Valore riscontrato 

Germi Mesofili Aerobi < 1.000 UFC / g 

Coliformi Totali < 10 UFC / g 

Escherichia Coli < 10 UFC / g 

Lieviti < 10 UFC / g 

Muffe  < 10 UFC / g 

 
 
Peso netto confezione: 150 grammi 

 
Modalità di conservazione: In luogo fresco e asciutto lontano da fonti di luce e calore 

 
Shelf – life: 30 gg. 
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